
 

 

Alle Preise in Euro in inkl MwSt 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten erhalten Sie auf Nachfrage gern eine separate Karte 

mit aufgeführten Allergenen- und Zusatzstoffen. 

 

 
Vorspeisen 

Rinderkraftbrühe 
mit Markklößchen und buntem Erdgemüse 

6,90  

 

Cremesüppchen 
nach Tagesangebot    

 6,90  
 

Würzfleisch nach Art des Hauses 
zarte Schweinefleischwürfel in Rahm 

überbacken mit Butterkäse   dazu Baguette                              

6,50 
 

Hausgemachte Aioli  
mit ofenfrischen Ciabatta                                                        

4,50  

Kleiner Salatteller 
knackiger Wildkräutersalat mit Couscous Tomate 

Gurke Apfel Joghurt- Rucola- Dressing & Baguette                 

7,20  

Burrata 
auf lauwarmen Kirschtomaten  

Balsamico Salatbeilage Baguette                                             

8,90  

Gratinierter Ziegenkäse 
auf marinierter Roter Beete  

frittierter Rucola & Ciabatta                                                    

8,90  
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Bei Allergien und Unverträglichkeiten erhalten Sie auf Nachfrage gern eine separate Karte 

mit aufgeführten Allergenen- und Zusatzstoffen. 

 

Ab 17 Uhr bestellbar…. 

Hausgemachtes Rinder- Tartar 
mit Buchenspänen geräuchert 

dazu reichen wir Kapern Zwiebeln & saure Gürkchen 

und geröstetes Knoblauch- Brot                                              11,90 
 

Lachs-Burger 
gegrillter Norweger Lachs 

mit Grillgemüse & Rucola 

im Roggenbrötchen dazu Pommes frites 

      12,90  

“Veggie“- Burger  -vegetarisch- 
Kraut-Bratling überbacken mit Butterkäse 

Grillgemüse Barbecue-Sauce Eisbergsalat & frittierten Rucola 

im Roggenbrötchen dazu Pommes frites  

     12,50  

Ochsenburger 
Zartes Ochsenbäckchen mit Mozzarella  

Grillgemüse Barbecue—Sauce frittierter Rucola Eisbergsalat 

im Roggenbrötchen dazu Pommes frites 

     12,50  
 

Schnitzel-Burger 
Schnitzel aus dem Schweinerücken  

Krautsalat Röstzwiebeln Eisbergsalat & frittierter Rucola,  

im Roggenbrötchen dazu Pommes frites 

                 9,90  
 

Ketchup Mayonnaise 

BBQ-Sauce                        0,50  

…auch mit Süßkartoffelpommes erhältlich      +2,60  
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Gebackene Minikartoffeln 
mit Sour Cream Kirschtomaten   

geröstete Zwiebeln roter Pfeffer                                                    7,50 

 

Gebackene Minikartoffeln wahlweise mit  

 

• gebratene Hähnchenbruststreifen         +5,50 

• gebratene Lachsstreifen              +6,50 

 

 
 

 

Großer Salat von Wildkräutern  
mit gebratenen Hähnchenstreifen Couscous Tomate 

Gurke Apfel Joghurt-Rucola-Dressing &  Baguette 

 12,50  
 

 

„Hähnchenpfanne“   
Zarte Hähnchenbrust  

mit Zucchini Zwiebel &Tomate in Rahm 

überbacken mit Mozzarella 

    14,50  

Zartes Geschnetzeltes  

aus der Hähnchenbrust 
mit grünem Spargel in Rahm 

dazu reichen wir Jasmin- Reis  

     15,50 
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Schnitzel aus dem Schweinerücken 
frische Champignons in Rahm   Kroketten 

15,50  

Schweinerückensteak 
überbacken mit hausgemachtem Würzfleisch 

frische Champignons in Rahm   Kartoffelpuffer 

16,90  

Rinderschnitzel 
aus dem argentinischen Roastbeef 

paniert mit Zwiebel, Senf und Semmelbröseln 

dazu Speckbohnen & Rosmarinkartoffeln 

  18,90  

Lammrücken rosa gebraten 
Thymian- Senf Sauce   Speckbohnen  

Rosmarinkartoffeln  Sour Cream     

              24,40  

Ofenfrische Spare-Ribs 400g 
Barbecue-Sauce   Speckbohnen    

Rosmarinkartoffeln 

  18,90  

Ochsenbäckchen geschmort 
Rotweinsauce Apfelrotkohl   

Thüringer Klöße 

20,90  

Hirschgulasch aus der Keule geschnitten 
Rosenkohl   Thüringer Klöße 

18,90  
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Rumpsteak 
aus dem argentinischen Roastbeef  

Kräuterbutter frische Champignons in Rahm 

Rosmarinkartoffeln Sauerrahm 

200g        21,90 

 300g        27,90 

  400g        33,90 
 

 

Lachsfilet aus Norwegen - gegrillt 
Riesling- Dill-Sauce   Blattspinat 

Jasmin- Reis 

  21,90 

 

Dessert 

 
Heiße Himbeeren 
mit Vanilleeis und gerösteten Mandeln  

6,90 

Kaiserschmarrn 
mit Vanilleeis Beerenobst & Sahne 

6,90 

Soufflé au Chocolat 
Vanilleeis Butterstreuseln Beerenobst 

Schlagsahne 

6,80 

 


